
Учебный план*
по программе «Оператор тестера»

№ п/п Наименование модуля Академических
часов

Тема 1 Охрана труда, промышленная и пожарная безопасность 6ч

Тема 2 Устройство обслуживаемого оборудования 8ч

Тема 3 Технология производства консервов на обслуживаемом участке 6ч

Тема 4 Государственные стандарты и технические условия на пищевые
продукты в банках 8ч

Тема 5 Виды брака банок, способы его обнаружения и устранения 6ч

Тема 6 Выполнение контроля герметичности банок со стерилизованными
пищевыми продуктами на автоматизированной линии 8ч

Тема 7 Подготовка тестера к работе на автоматизированной линии 6ч

Тема 8 Наблюдение за равномерностью подачи банок со стерилизованной
продукцией на линию 8ч

Тема 9 Выявление дефектных банок с продукцией, их устранение 8ч

Практические занятия 96ч

ИТОГО: 160ч

Утверждаю
Директор ООО МПЦ «Феникс» _________________________ Г.В. Котрухов

* Данный учебный план представлен в ознакомительных целях и не является официальным учебным планом, утверждённым и применяемым
организацией


